A part alatt...avagy hogyan késziil a kenyér

Osszegzés

Szempontok

Leiras

Cél és varhato eredmény

A gyerekek megismerkednek a kenyérgabona fajtaival,
termesztésével, feldolgozasaval, hasznositasaval; a
kenyérkészités hagyomanyos maddjaval, népszokasokkal,
hiedelmekkel, valamint témahoz kapcsoldodd szoélasokkal és
kozmondasokkal. A didkok megtudhatjdk, hogy melyek a
talajmegmunkalas legfontosabb eszkozei, és mizeumi targyak,

valamint jatékok segitségével szemigyre vehetik a
gabonatermesztés munkafolyamatat.
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Kompetenciak,
készségek, képességek

Személyes kompetencia: ismeretszerzd képesség, onértékelés,
kreativitas, fantazia, képzelet fejlesztése, beszédfejlesztés
Kognitiv kompetencia: megfigyelés, 6sszefiiggések
megértése, informacidk, adatok megszerzése, rendszerezése,
értelmezése, problémamegoldas

Szocidlis kompetencia: egylttm(ikédés masokkal, egymasra
figyelés fejlesztése

Kommunikacio

Fontosabb Frontalis  osztdlymunka-  tarlatvezetés, @ kommunikacio,
tevékenységtipusok, beszélgetés, mesenézés, daltanulas
moddszerek Csoportmunka: csoporton belll feladatmegosztds a babok
készitésekor, tarsasjaték, kenyérkészités
Egyéni munka: jaték a makett gépekkel
Ertékelési, Onértékelési | Az értékelés tartalma:
formak 1) produktum értékelése: egyéni- és csoportmunka, adat- és

informacidszerzés, dal éneklése

2) készségek, képességek értékelése: megfigyel6készség,
Osszefliggések keresése, kreativitas, dontési képesség,
feladatmegosztas, egylttmikodés.

Az értékelés modszere:

1) tanari értékelés szdban (egyéni, mely folyamatos, egész
oran at tartd, csoport-, és osztalyértékelés);

2) tanuldi csoportok onértékelése, véleményalkotas a masik
csoport munkajarol

A rendszeres csoportértékelések eredménye részben beéplil a
tervezd, fejleszté6 munkaba.

Tanuloi fejlesztés a tanari visszajelzések alapjan.




Elokésziiletek, eszkozok,
anyagsziikséglet

Iréeszkoz, a kiallitas targyai, nagyméretli dobdkocka, babok és
feladatok a jatékhoz, szélasok, koézmondasok gylijtése,
projektor és szamitdgép (mese), filc, olld, ragasztd, fakanal

Forrasok
hivatkozassal)

(pontos

http:/ /kecskemet.hu/?r=701&c=23742
http://www.delmagyar.hu/belfold hirek/a buza utja

8211 a termofoldtol az asztalig/2024930/

http: / /kovacsneagi.qwgw.hu/?modul=oldal&tartalom
=1115363
http:/ /www.youtube.com/watch?v=MVqGxs77FR

A kiprobalas helye,
idopontja, a kiprobald
pedagdgus és csoport
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Ferenc Altalanos Iskola

1. a természettudomanyos iranyultsagu osztaly
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Miller Ménika

Otletek, tippek

Ismeretek otthoni tovabbadasa a sziiloknek, testvéreknek
Kenyérsiités kozosen vagy otthon

Boltban taldlhaté kulonféle gabonakbdl
gyljtése és kostolasa

Szinez6k

Szélmalom és traktor makett készitése
Szélds-mondas parositd kartyak

sutott termékek

Valtozatok, lehet6ségek

Pékség latogatasa

Madarijeszto fakanalbab készitése
Terménykép készitése kulénb6z6
felhasznalasaval

kenyérldngos-, és ciposiités

gabonamagok
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A foglalkozas menete

1. Buza, kenyér, élet kiallitas

Szempontok Leiras
1. Problémak, | Hogyan zajlik napjainkban és hogyan régen a
jelenségek,  gyakorlati | gabonatermesztés és a kenyérsiités? Milyen gépek, eszk6z6k

alkalmazasok, ismeretek

segitségével jut el asztalunkra a mindennapi kenyér?

Fejlesztési célok

Ismerjék meg a buza utjanak allomasait — az 6szi szantastodl
az oOrlésig, a kenyérsiitést.

Tevékenységek
(id6kerettel)

1) Beszélgetés az otthoni kertben végzett munkardl (5°)
2) Tarlatvezetés, kézben iranyitott beszélgetés (30°)
- Ritka buza, ritka arpa, ritka rozs (Mit (ltettek?)
- Avetéstél az aratasig (Milyen szerszamokat hasznaltak
régen és ma?)
- Malomfajtak
- A buza felhasznaldsa
- Kisiitéttem a lisztet. (a liszt fajtai)
- ,Kenyérsiitéskor az angyalok ott
kéményen” (kovaszolas)
- ,Amig nem csorog a gerenda...” (dagasztas)
- ,Fehér kenyér dagadjon flizfa tekenbben ...” (kiszakitas
és kelesztés)
-, Sulj aldott, pirulj aldott” (siités)
- Hiedelmek, szdlasok, k6zmondasok
3) A kicsi dié c. magyar népmese megtekintése (7°)
4) Osszegzés (3’)

tanyaznak a

2. A kenyér atja

2. Problémak,
jelenségek,  gyakorlati
alkalmazasok, ismeretek

Evszazadokkal ezel6tt az emberek mindennapjait atszétte a
gabonatermesztés és a kenyérsiités munkafolyamata, a jo
termésért valé aggodas és a kiilénbézb szokasok, hiedelmek.
Milyen volt a kenyér készitése, milyen gépekkel dolgoznak ma
a foldeken?

Megszerzett tudasukat gyarapitjak, alkalmazzak, elmélyitik a
tarsasjaték soran.

Fejlesztési célok

A kérnyezeti nevelés, globalis nevelés, egészségtudatossagra
nevelés kapcsolatait ismerje fel, érzékelje tébbféle
érzékszerve altal.

Térbeli tajékozodas fejlesztése.
Anyanyelvi nevelés fejlesztése,
képesség fejlesztés alapja

mely minden kognitiv

Tevékenységek
(idGkerettel)

1) A makettek, miitargymasolatok segitségével
megtapasztalhatjak a féldmdivelés, vagy a kenyérsiités
folyamatat kézzelfoghatéan.(20’)

2) Orids Gabonatébla térsasjaték (20°)

3) Eredményhirdetés, jutalmazas (5°)

3. A part alatt

3. Problémak,
jelenségek,  gyakorlati
alkalmazasok, ismeretek

A hagyomanyos paraszti gazdalkodas és haztartads, a sokszor
erén felili munka ma mar csak néprajzi tanulmanyokban,
irodalmi alkotasokban, dalokban, kiallitdsokon él tovabb.




Megszerzett tudasukat elmélyitik a daltanuldsakor.

Fejlesztési célok

Régen a féldbél élt az ember, s az ember altal élt, termett a
fold.

A természettudomanyos nevelés kapcsolédik a mivészeti
neveléshez a babkészités és daltanulas kapcsan.

Tevékenységek
(id6kerettel)

1) Vided megtekintése: A part alatt (57)
http://www.youtube.com/watch?v=MVqGxs77FRQ

2) A kenyér készitésének lépései a buzavetéstdl az
asztalunkra kertilésig. (5°)

3) Haromféle fakanalbab (réka, medve, macska) alkotasa
csoportmunkaban (20°)

4) Daltanulas mozgassal (10°)

5) Elbadas, értékelés (57)



http://www.youtube.com/watch?v=MVqGxs77FRQ

Tanari tevékenységek

Szempontok

Leiras

Motivacid

Beszélgetés az otthoni kerti munkakrdl, a kenyér
fontossagardl. Jaték a makettekkel. A dal megtekintése.

Kérdésfeltevés

Kinek van otthon kertje?

Mit szoktatok ott csinalni?

Milyen szerszamokat hasznaltok?

Mit lltettek?

Milyen szerszamokkal vagtak le régen és ma a gabonat?
Milyen malomfajtakat ismersz?

A buza mely részeit lehet még hasznositani?

Melyek a kenyér készitésének lépései?

Milyen allatokat figyeltél meg a dalban?

Visszajelzések

Mesélés a tarsaknak és otthon.
Tudatosan egészséges kenyér valasztasa a boltban.
Eneklés, a dal eljatszasa sziinetekben is.

Ertékelés

Pozitiv megerésités, értékek kiemelése.

Tanuldi tevékenységek,

tanulék bevonasa

Szempontok Leiras

Tények, adatok | http://kecskemet.hu/?r=701&c=23742

haszndlata http://muzeum.kecskemet.hu/cifra/

Tudomanyos http://www.agr.unideb.hu/ebook/szantofoldinovenyek/szrmaz

bizonyitékok gy(ijtése

sa_jelentsge felhasznlsal.html

Egylttmkodés,
feladatok kidolgozasa,
elemzés

Baza, kenyér, élet kiallitas
A gyerekek el6szér az otthoni kertben végzett munkardl
beszélgetnek.
Majd a tarlatvezetés alatt megfigyelik a kidllitott targyakat,
kézben irdnyitott beszélgetés folyik. A kévetkezé kérdésekre
keresik a valaszt:
- Mit dlitettek? Milyen gabonaféléket termesztett a
magyar parasztsag?
- Milyen szerszamokat hasznaltak?
talajmegmunkalas eszkézei?
- Mely hénapokban vetették a gabonat?
- Milyen kartevbk veszélyeztetik a fejlédé buzat?
- Melyek a gabonatermesztés munkafolyamatai?
- Milyen malomfajtakban 6rélték a lisztet?
- A buza mely részét lehet hasznositani?
- Milyen liszteket ismeriink?
- Mik a kenyérkészités szakaszai és targyai?
- Keressiink szoélasokat, kézmondasokat,
szerepel a kenyér sz6?
- Milyen hiedelmeket ismersz a buzaval kapcsolatban?
Végll A kicsi dié c. magyar népmesét tekintik meg.
A kenyér utja

Mik voltak a

melyekben
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A tanuldk egy szdrakoztatod, interaktiv, tanulsagos, latvanyos
néprajzi tarlat megtekintése utan probaljak ki az ott fellelheté
maketteket, jatsszak el a buza vetését és betakaritasat, a
kenyérsitést.
Orias Gabonatabla jatékszabalyat ismerik meg a tanité kézlése
alapjan, k6zésen megbeszélik azt. Csapatok jatszanak egymas
ellen egy Orias tarsasjatéktablan nagy dobokocka és babuk
segitségével. A tablan csak ugy haladhatnak tovabb, ha
helyesen valaszolnak a feltett kérdésekre, ami kapcsolédik a
kiallitason latottakhoz. Eredményt hirdetnek, jutalmaznak,
k6zosen értékelnek.
A part alatt
ElGsz6r egy videdt tekintenek meg. ( A part alatt)
http://www.youtube.com/watch?v=MVqgGxs77FRQ
Megbeszélik a kenyér készitésének lépéseit a buzavetéstol az
asztalunkra keriilésig a dal alapjan. (sz6veg mellékelve)
Majd haromféle fakanalbabot (roka, medve, macska)
készitenek csoportmunkaban. Az egyes csoportok egy-egy
asztalnal tlnek, 6k egyfajta babot készitenek, igy segiteni
tudjak egymas munkajat is. Az elkésziilt fakanalbabokkal
mozgassal megtanuljak a dalt, és el is jatsszak azt. Az ének
megtanulasaban allatképek is segitenek, melyek mutatjak a
helyes sorrendet. Véglil elbadjak a dalt és értékelnek.

Régi és (j koncepcio
megfogalmazasa

Tematikus  foglalkozdsainkat  a gyermekek  életkori
sajatossagainak figyelembe vételével a buza, kenyér, élet téma
koéré rendeztiik. Célunk az egylittm(ikédés, kreativitas, altal a
személyiség fejlesztése és a mezbgazdasagi munka iranti
érzékenység kialakitasa.

Régi koncepcié: a kenyér megléte természetes, csak meg kell
venni a boltban.

Uj koncepcié: A biza lltetésétsl a kenyér asztalra kertiléséig
sok ember sokat, keményen dolgozik. Vigydznunk kell a
kérnyezetiinkre!

Ertékelés

Az értékelést folyamatosan, valamint a modul végén
Osszegzésszerlien is elvégezzik.

Az értékeléskor megerdsitjlik a tanuldkat az ismereteikben.
Ertékeljik egyéni munkdjukat: az informdcidszerzést, a
megfigyel6készségliket, énallésagukat, kreativitasukat,
feladatmegosztasukat, egyiittmiikédési készségliket.

Az értékelés mdodszere:

1) tanari értékelés szoban (egyént, csoportot, osztalyt);

2) csoportértékelés



http://www.youtube.com/watch?v=MVqGxs77FRQ

Majd a malomba ér, majd a malomba ér.

A malomba, a malomba

Harom tarka macska, harom tarka macska.
Egyik szital, masik rostal,

Harmadik koévet vag, harmadik kodvet vag.

Szilrke szamar vizet hoz mar,
Tekenbbe tolti, tekendbe tolti.
Tehén dagaszt, tehén dagaszt,
Kemencébe rakja, kemencébe rakja.

Medve varja, medve varija,
Kisllt-e a cipd, kisllt-e a cipd.
Tyuk a cipot csipegeti,

A part alatt

A part alatt, a part alatt
Harom varju kaszal, hdrom varju kaszal.
Réka gyljti, réka gydijti,
Szunyog kévét koti, szinyog kévét koti.
Bolha ugrik, bolha ugrik,

Hanyja a szekérre, hanyja a szekérre.
Mén a szekér, mén a szekér,

Hangya morzsat szedi, hangya morzsat szedi.



